


Un menu confiance au rythme de la nature...

Ici, nous avons choisi de vous accueillir autour d’un menu unique.
Ce choix est guidé par notre volonté de cuisiner en harmonie avec la nature qui nous entoure.
Nous travaillons main dans la main avec nos maraîchers, éleveurs et artisans de confiance, en privilégiant ce
que leur terre et leur savoir-faire offrent en abondance.

 Nos menus se transforment régulièrement : parfois chaque jour, parfois chaque semaine, en fonction des
récoltes et des arrivages,

Chaque assiette est ainsi pensée comme un instantané du présent, une rencontre sincère entre le produit,
notre inspiration et votre table.
Laissez-vous surprendre, nous nous occupons du reste.

Sélection de vins
en accord 

1 verre : 8,50€
2 verres : 16,00€
3 verres : 23,00€
4 verres : 29,00€AL

M E N U  C O N F I A N C E

Faites-nous part de vos allergies et intolérances alimentaires lors de la commande.

Menu au prix de 44,00€
Chariot de fromages : 9,00€

Faisselle fermière : 5,50€
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Plat du jour : 14,80€

Entrée et plat ou plat et dessert : 17,80€

Entrée, plat et dessert : 20,80€

Servi le midi en semaine uniquement
(Hors jours fériés) 

Servi pour l’ensemble de la table



M E N U  P E T I T
B O U R B O N N A I S  

Le saucisson de pays
***

Volaille, jus court, pommes de terre
***

Le dessert du moment. 

Pour les gourmets jusqu’à 12 ans
16,80€

AL


