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Plat du jour : 14,80€

Entrée et plat ou plat et dessert : 17,80€

Entrée, plat et dessert : 20,80€

Servi le midi en semaine uniquement
(Hors jours fériés) 



Faites nous confiance! 

Les meilleurs produits du jardin et de nos producteurs
 dans un menu carte blanche étonnant.

Précisez-nous ce que vous aimez et ce que vous n’aimez pas lors de la commande!

Entrée, plat et dessert : 39,00€
Entrée, plat, fromage et dessert : 46,00€

2 entrées, 1 plat, fromage et dessert : 52,00€

M E N U
C O N F I A N C E

Sélection de vins
en accord 

1 verre :     7,40€
2 verres : 14,00€
3 verres : 20,00€
4 verres : 25,00€
5 verres : 31,00€AL



I M M E R S I O N  À  L A  C A R T E
 P r o d u i t s ,  p r o d u c t e u r s  e t  p a y s a g e s  d ’ i c i  

LES ENTRÉES :

L’Auvergne d’aujourd’hui 
Terrine de foie gras lacto fermenté,
pickles de fenouil et parfums d’agrumes.

Visite  à Chassenard
Oeuf de la ferme de La Loge cuit parfaitement, 
asperges et cueillette d’ail des ours, brisures de Jacquot fumé au foin.

LES PLATS :

Promenade en montagne bourbonnaise
La truite saumonée du Sichon, 
moutarde douce de Mathieu, rhubarbe confite et condiment de myrtilles.

Nos prairies
Porc de Neuvy-Grandchamps en trois façons, 
champignons du Morvan, truffe et sucs d’oignons caramélisés.

LES DESSERTS :

Du côté de chez Damet, Le Proux, La Limaye et les autres...
Le chariot de fromages

Balade au  jardin des Grivauds
Entremet au chocolat, 
confit de tomate-poivron, et fraises marinées au balsamique.

24,00€

24,00€

 26,00€

28,00€

9,00€

10,00€



M E N U  P E T I T
B O U R B O N N A I S  

Légume façon crash-test.

Poulet, jus court, pommes de terre.

Souvenir d’enfance pour plus tard 
du sucre, du chocolat et un peu de fruits... 

Pour les gourmets jusqu’à 12 ans
14,80€

AL


